
  
DOLCI 

DESSERT 
 

PANNA COTTA CON COULIS DI LAMPONE E FRUTTI DI BOSCO 
PANNA COTTA WITH BERRIES 

€ 7,00 
 

TIRAMISÚ 
€ 8,00 

 

MERINGA CON PISTACCHIO E MIELE 
MERINGUE PIE WITH PISTACHIO AND HONEY 

€ 9,00 
 

ESPLOSIONE DI CIOCCOLATO 
CHOCOLATE EXPLOSION 

Due dischi di torta al cioccolato farciti con marmellata di albicocche, ricoperta 
con ganache al cioccolato fondente 

Two-layer chocolate sponge cake filled with apricot jam and glazed with dark 
chocolate 
€ 9,00 

 

TORTINO DI MELE CON SALSA INGLESE 
APPLE CAKE WITH CUSTARD CREAM 

€ 8,00 
 

COPPA CUORICINO 
SWEETHEART CUP 

Ganache al cioccolato 80%, crema chantilly, crumble di biscotto al burro, 
ganache al cioccolato al 50% 

Chocolate ganache 80%, crumble butter cookies, chantilly cream and chocolate 
ganache 50% 

€ 8,00 
 

SFOGLIA CROCCANTE CON CREMA CHANTILLYY E FRAGOLE 
PUFF PASTRY WITH CHANTILLY CREAM AND STRAWBERRIERS 

€ 9,00 
 

LA WILLIAM UBRIACA 
DRUNKEN WILLIAM 

Pera William cotta nel vino rosso Barbera servita con gelato vaniglia del 
Madagascar e fondo tiepido di cottura 

Drunken pear steeped in Barbera wine, served with Madagascar vanilla ice 
cream and wine syrup 

€ 9,00 



  
VINO DA DESSERT 

 
                                                                                BOTTIGLIA    BICCHIERE 
 

SAN GIOAN BRINAT  IGT 0,50                                    € 30,00            € 7,00 
BENACO BRESCIANO , UVE RIESLING RENANO   
 

MOSCATO D’ASTI SPINETTA  0,75                               € 25,00            € 6,00 
ASTI , DA UVE DI MOSCATO  
 

RECIOTO DELLA VALPOLICELLA  
CLASSICO BOLLA  0,50                                              € 30,00            € 7,00 
VENETO,  UVE CORVINA E CORVINONE 
 

VIN SANTO DEL CHIANTI CLASSICO 0,50                    € 35,00             € 8,00 
OCCHIO DI PERNICE, 52% SANGIOVESE, 48%LANAIOLO 
 

CIELO D’ALCAMO TENUTA RAPITALA IGT0,50              €35,00             € 8,00 
SICILIA, DA UVE SAUVIGNON, CATARRATTO 

 
CHICCHE DI PICCOLI OPIFICI 

REALIZZATE CON TECNICHE ARTIGIANALI SECONDO LE ANTICHE 
RICETTE CON PRODOTTI NATURALI BIOLOGICI 

 

DISTILLERIE BELFIORE AMACARDO 
AMARO DI CARCIOFINO SELVATICO DELL’ETNA E ARANCIA ROSSA 30°  

€ 7,00 
 

OPIFICO NUNQUAM 
TIFEO 

Amaro ottenuto dall'assemblaggio di liquori antichi quali china, 
kola e rabarbaro. Dona al palato una sinfonia di note amaricanti, agrumate 

speziate e dolci davvero suadenti. 28° 
€ 9,00 

 
LIQUORE DI CAFFE 

Liquore ottenuto dalla CRU di caffè di arabica in Guatemala32° 
€ 7,00 

 

ERBARUM 
Infusione alcolica di 9 diversi tipi di erbe officinali spezie dalle proprietà 

terapeutiche, toniche digestive e corroboranti 42° 
€ 7,00 

 



  
CITRUS BERGAMIA 

Liquore di bergamotto 32° 
€ 6,00 

 

DISTILLERIA BELFIORE SCIALU 
PISTACCHINO 17° 

Crema al pistacchio pregiato di Bronte preparata secondo una tradizionale 
ricetta siciliana 

€ 7,00 

DALLA COSTIERA SORRENTINA I LIQUORI DELL’EDEN 
I LIMONI 34° 

€ 5,00 
LA LIQUIRIZIA 30° 

€ 5,00 


